
 VILLE DE BOULOGNE-BILLANCOURT 

Direction de l’Éducation 

MARS  2024  

MENUS SELFS  

 

                         

                   
 

 ENTREE 
PLAT 

PROTIDIQUE 
LEGUME 

D’ACCOMPAGNEMENT 
LAITAGE DESSERT 

Vendredi 

01/03 
Céleri rémoulade  Lasagnes au saumon 

 
Fromage de 

chèvre 
Poire au sirop 

Lundi 04/03  Chipolatas    Printanière de légumes   
Yaourt 

 aux fruits   
Banane  

Mardi 05/03 Potage tomate vermicelle Colin meunière Haricots verts   Galet de la Loire Orange  

Mercredi 

06/03 
Radis & beurre Bœuf bourguignon  Pommes vapeur  Tomme grise  Kiwi  

Jeudi 07/03   
 

Menu à thème « le miel »  

 

Salade verte aux dés de 

chèvre  

Vinaigrette au miel  
Sauté de dinde au miel    Pennes  

Yaourt au miel 

   

Vendredi 

08/03  
Salade Maverick   Omelette au fromage Carottes   

Buchette de 

chèvre 
Tarte aux poires 

Lundi 11/03    
Paupiette de veau 

Sauce marengo  

Pomme de terre  

Choux fleurs  
Camembert  Gâteau basque 

Mardi  12/03 Salade piémontaise  
Rôti de bœuf 

Sauce forestière  
Petits pois  Emmental  Kiwi  

Mercredi 

13/03 
Salade Capri   

Sauté d’agneau  

au curry  
Semoule   Ortolan  Pomme  

Jeudi 14/03   Potage de légumes   
Dahl de lentilles et riz 

   Yaourt nature   Banane  

Vendredi 

15/03 
Carottes râpées    

Filet de lieu noir 

Sauce béarnaise  
Purée d’épinards    

Semoule au lait  

Lundi 18/03 Taboulé  Poulet rôti Brocolis    
Flan vanille nappé 

caramel   

Mardi  19/03  Potage de légumes  Chili sin carné    
Tomme grise  Éclair au chocolat 

Mercredi 20/03 
Salade d’endive aux 

betteraves  

Émincé de dinde 

 sauce suprême   
Boulgour  

Yaourt aux fruits 

 
Poire  

Jeudi 21/03 
Salade de concombre   

À la ciboulette  

Escalope de porc 

Sauce charcutière   
Potatoes  Pavé d’Affinois  Cocktail de fruits  

Vendredi 22/03  
Potage poireaux 

 pommes de terre   

Filet de poisson 

Sauce crème  
 Ratatouille & riz  Croc’lait  Banane  

Lundi 25/03 
 

Sauté de veau  

Sauce moutarde  

Pomme de terre 

carottes 
Crème chocolat  Orange  

Mardi 26/03 Velouté de tomate  Filet de poisson pané Riz pilaf   Fromage blanc    Ananas  

Mercredi 27/03 Salade coleslaw  
Rôti de bœuf 

Sauce poivre  
Courgettes sautées   Emmental  Paris Brest 

Jeudi 28/03    Œuf dur vinaigrette 
 Gratin de pomme de 

terre / fromage tartiflette  
Salade verte  Yaourt aux fruits Kiwi  

Vendredi 29/03 Samoussa de légumes  
Filet de poisson 

Citron  
Purée de potiron   Kiri  Dessert de Pâques 

* les menus peuvent varier en fonction des approvisionnements.     

 

    Produits issus de l’agriculture biologique Fait maison 

  Jardin de pays une origine locale    Viande Label Rouge 

 Lutte contre le gaspillage alimentaire                                          Légumes cultivés 100% en France     

  Menu végétarien Pêche durable  


