 VILLE DE BOULOGNE-BILLANCOURT

[image: image1.jpg]


Direction de l’Éducation
JUILLET   2020 
MENUS SELFS 
[image: image49.png]ErbwoégE%

EN CUISINE




     [image: image2.jpg]


                    [image: image3.jpg]



	
	ENTREE
	PLAT
PROTIDIQUE
	LEGUME

D’ACCOMPAGNEMENT
	LAITAGE
	DESSERT

	Mercredi 01/07
	Pastèque 
	Boulettes de bœuf
Sauce au poivre [image: image4.jpg]



	Gratin de blettes & pommes de terre [image: image5.jpg]



	Esquimaux au chocolat
	Yaourt nature [image: image6.jpg]




	Jeudi 02/07
	Pâté de volaille 
	Paupiette de veau
Sauce forestière [image: image7.jpg]



	Flageolets 
	Vache qui rit [image: image8.jpg]



	Pomme 

	Vendredi 03/07[image: image9.png]



	Melon 
	Salade de coquillettes au thon 
	Gouda 
	Purée de pommes

Biscuit 

	
	[image: image10.jpg]



	VACANCES D’ETE
	[image: image11.jpg]




	Lundi 06/07 
	Pastèque
	Raviolis au bœuf 
	Salade verte 
	Yaourt nature
	Cocktail de fruits 

	Mardi 07/07
	Salade Maverick [image: image12.jpg]



	Jambon de dinde
	Haricots verts 
	Brebicrème 
	Tarte aux pommes

	Mercredi 08/07
	Salade de tomates [image: image13.jpg]



	Couscous / merguez [image: image14.jpg]



	Semoules & légumes [image: image15.jpg]



	Edam 
	Pot de glace 

	Jeudi 09/07 
	Nems 
	Poulet rôti 
	Courgettes sautées [image: image16.jpg]



	Comté 
	Nectarine 

	Vendredi 10/07
	Salade de betteraves [image: image17.jpg]



	Filet de colin pané
Citron 
	Riz pilaf  [image: image18.jpg]



	Fromage de chèvre
	Abricots 

	Lundi 13/07
	Pâté de volaille
	Cordon bleu
	Ratatouille 
	Yaourt nature
	Pomme 

	Mardi 14/07
	FERIE 

	Mercredi 15/07[image: image19.png]


 
	Salade de pois chiches [image: image20.jpg]



	Tortilla 
	Salade verte 
	Chèvretine 
	Nectarine 

	Jeudi 16/07
	Macédoine mayonnaise [image: image21.jpg]



	Rôti de bœuf
Sauce au poivre [image: image22.jpg]



	Purée  [image: image23.jpg]



	Gouda 
	Pêche 

	Vendredi 17/07
	Melon 
	Pavé de merlu
Sauce américaine [image: image24.jpg]



	Coquillettes [image: image25.jpg]



	Cantal 
	Esquimau au chocolat 

	Lundi 20/07
	Salade verte au thon 
	Chicken wings 
	Potatoes 
	Morbier 
	Prunes

	Mardi  21/07 [image: image26.png]



	Pastèque 
	Œufs mollets
Sauce aurore [image: image27.jpg]



	Purée d’épinards [image: image28.jpg]



	Croq’lait 
	Gaufre liègeoise au chocolat

	Mercredi 22/07
	Salade de pâtes [image: image29.jpg]



	Paupiette de veau

Sauce forestière [image: image30.jpg]



	Carottes [image: image31.jpg]



	Fromage blanc
	Banane 

	Jeudi 23/07
	Salade de concombres au maïs[image: image32.jpg]



	Boulettes d’agneau
Sauce au curry [image: image33.jpg]



	Riz créole [image: image34.jpg]



	Leerdammer 
	Pot de glace

	Vendredi 24/07
	Friand au fromage 
	Poisson meunière 
Citron 
	Courgettes sautées [image: image35.jpg]



	Camembert 
	Kiwi 

	Lundi 27/07
	Pâté de volaille
	Escalope viennoise
	Petits pois
	Fromage des Pyrénées 
	Nectarine 

	Mardi  28/07[image: image36.png]



	Melon
	Jambon de dinde
	Purée [image: image37.jpg]



	Fromage frais de campagne
	Compote de pommes

	Mercredi 29//07 
	Salade Maverick [image: image38.jpg]



	Pavé fromager 
	Brocolis [image: image39.jpg]
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	Mille-feuille 

	Jeudi 30/07 
	Carottes râpées [image: image41.jpg]



	Rôti de bœuf
Ketch’up
	Potatoes 
	Yaourt bulgare 
	Pêche

	Vendrei 31/07
	Œuf dur vinaigrette 
	Lasagne au saumon
	Salade verte 
	Emmental 
	Prunes


* les menus peuvent varier en fonction des approvisionnements.    
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    Produits issus de l’agriculture biologique
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Fait maison
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  Jardin de pays une origine locale
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   Viande Label Rouge
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Lutte contre le gaspillage alimentaire
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 Légumes cultivés 100% en France  
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  Menu végétarien
